
Menu Saint-Valentin



En rejoignant ma Bretagne natale, j’ai eu un véritable coup de cœur pour cet
endroit magique. Je suis honoré de cette nouvelle aventure et ravi de vous
faire (re)découvrir l’hôtel de la Mer.
Ma philosophie ; je m’attache à travers mes plats à valoriser le terroir en
partageant l’histoire d’hommes et de femmes, agriculteurs, pêcheurs,
maraîchers et autres passionnés de produits locaux.
Je vous souhaite une belle découverte.

Sébastien Duhamel

 UNE ÉCHAPPÉE BELLE ENTRE TERRE ET MER



Informations et réservations en ligne sur le site internet www.hoteldelamer.bzh ou directement à la réception

75 €

Amuse-bouche

Saint-Jacques raidies,
Fondue de poireaux,

Fumet de bardes parfumé à la vanille, condiment poire

Emincé de magret de canard, 
Marmelade de choux rouge, choux frisé, sauce bigarade au cassis

Tome de vache garnie de fruits secs,
Coulis d’abricot, salade de pissenlit

Ananas, gingembre & citron vert

Mignardises

Menu hors boissons - servi le soir uniquement 

MENU SAINT-VALENTIN
le 14 février



Prix nets en euros (taxes et services compris)
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération


