


125 € AVEC ACCORDS METS ET VINS

Feuilletés apéritifs & atelier huîtres
Animé par la « Maison Legris » à Plouguerneau,

Assortiment de bouchées apéritives iodées

Bourgogne Aligoté - Domaine Baptiste Bienvenu | 3 verres

Samedi 21 Novembre 2026

MENU SOIREE BELLE MAREE
COQUILLAGES & CRUSTACÉS

Amuse-bouche
Couteaux juste saisis, topinambours & vinaigrette truffe noire

Bourgogne Aligoté - Domaine Baptiste Bienvenu | 1 verre

Entrée
Fraicheur de tourteau, déclinaison de choux-fleurs et jus d’étrilles au lait d’amandes

Chablis 1er Cru Montmains - Domaine Baptiste Bienvenu | 1 verre 

Plat
La langoustine et la volaille, 

Queues de langoustines grillées, biscuit de volaille, panais et carottes, beurre de basilic, 
Bisque de têtes et jus réduit

Irancy Terre Oubliée - Domaine Baptiste Bienvenu | 1 verre

Dessert
Main de bouddha en texture,

L’agrume confit, en marmelade, en crémeux, mousse onctueuse au fromage frais, 
Croustillant de sablé breton

Crémant de Bourgogne Rosé - Domaine Baptiste Bienvenu | 1 verre 



HÔTEL DE LA MER

Côte des Légendes – Promenade des Chardons Bleus
Lieu-dit Poulpry

29890 Plounéour-Brignogan-Plages

hoteldelamer.bzh
+33 (0)2 98 43 18 47

bienvenue@hoteldelamer.bzh
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